MESIN PANGGANG ROTI

BTT-CV150 [ Zomac

PERAWATAN MESIN

« Untuk menghindari setiap kerusakan, matikan daya mesin. Lepaskan colokan listrik
mesin dan biarkan mesin dingin sebelum melakukan perawatan.

« Eksterior : Untuk menjaga eksterior mesin, disarankan agar permukaan eksterior
diseka setiap hari dengan kain basah. Noda yang membandel dapat dihilangkan dengan
pembersih yang baik untuk stainless steel atau pembersih non-abrasif. Daerah yang sulit
untuk dijangkau harus dibersihkan dengan sikat kecil dan sedikit sabun. Hanya boleh
menggunakan pembersih non-abrasif. Pembersih abrasif sperti sikat, atau bahan kasar
dapat menggores permukaan pemanggang roti dan merusak penampilannya, serta
membuatnya rentan terhadap benturan.

+ Wadah serpihan roti dan Wadah penampung roti : Lepaskan dari mesin dan cuci
dengan menggunakan sabun dan air, kemudian bilas dengan air bersih.

STRUKTUR MESIN

1) Heavy Duty Casing

2) Bread Feeder
5) Heat Setting

3) Selection Switch

4) Collector Tray
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BUKU PETUNJUK
PENGGUNAAN

USER MANUAL BOOK
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Silakan baca pendahuluan sebelum menggunakan
Please read the introduction before using
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BTT-CV150 merupakan mesin pemanggang roti tawar dengan cara terus menerus.
Memiliki indikator yang lengkap dan mudah untuk dipahami. Mesin ini memiliki roll
conveyor yang besar dan kuat untuk menampung roti dan menggerakan roti agar
terpanggang oleh pemanas yang berada di atas nya secara merata. Memiliki wadah
untuk serpihan roti yang berada dibawah roll conveyor dan wadah untuk menampung roti
yang sudah terpanggang. Di desain khusus dengan kualitas terjamin. Telah banyak
digunakan di hotel, restaurant, kafe, dll.

SPESIFIKASI

MODEL BTT-CV150
DESKRIPSI Conveyor Toaster
DAYA 1450 W
VOLTASE 220-240V
FREKUENSI 50-60 Hz
DIMENSI 57 x 46 x 40 cm

PERINGATAN !

Mohon baca dan jaga buku panduan untuk pengguna ini.

« Jangan memodifikasi produk ini

+ Jangan membersihkan dengan air yang deras atau direndam dalam air.

PERHATIKAN !

« Periksa penampilan voltase yang ditampilkan pada rating plate apakah sudah sesuai.
+ Pastikan mesin diletakkan pada permukaan datar yang bisa menahan berat mesin.
+ Jangan gunakan mesin ini di outdoors.

« Pastikan mesin diletakkan pada permukaan yang tahan panas, seperti stainless steel
atau formika.

« Tempatkan pada ruangan dengan ventilasi yang baik,
+ Jangan diletakan di depan atau di belakang aliran udara yang dibatasi.

+ Pastikan pemanggang roti dalam keadaan tidak menyala dan telah dingin sebelum
mengambil atau mengeluarkan wadah serpihan roti.

+ Pasangkan wadah serpihan roti sebelum menggunakan.
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CARA PEMAKAIAN

1.Nyalakan mesin.
2.Atur tombol selector ke “Bread” dan lampu indikator akan menyala.

3.Putar pengaturan conveyor agar conveyor mulai berjalan perlahan (sesuai dengan
keinginan Anda)

4.Posisi heater berada di atas conveyor, sehingga memberikan panas dengan merata.

5.Letakkan roti di wadah stainless yang miring, roti akan terbawa oleh conveyor secara
perlahan ke dalam.

6.Setelah selesai roti akan turun melewati wadah stainless di bawah (merupakan jalur
keluar roti).

7.Perhatian : Jangan mencoba untuk memanggang roti dengan mentega, membuat
garlic bread atau sandwich keju, karena hal ini dapat menyebabkan sisa residu di dalam
pemanggang roti yang mungkin dapat terbakar.

PEMBERSIHAN

1.Selalu matikan mesin sebelum dibersihkan.
2.Jangan membersihkan dengan bahan atau cairan yang kasar.
3.Jangan gunakan air yang deras untuk membersihkan.

4.Gunakan kain yang lembut dengan air hangat dan sedikit deterjen untuk
membersihkan secara effective.

5.Ketika membersihkan jangan biarkan ada air yang mengenai setiap bagian yang
mengandung listrik.
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