


1. Perhatikan diagram kabel yang berada pada penutup kotak listrik pada mesin.

2. Bersihkan debu pada kondensor setiap 6 bulan sekali. Jika tidak, dapat mempengaruhi bagian 
pendinginan.

3. Prosedur Pembersihan

a. Matikan sumber listrik pada mesin.

b. Dengan obeng, lepaskan sekrup pengunci pada sisi papan yang merupakan outlet udara

pada kondensopada kondensor, Kemudian lepaskan sisi papan.

c. Bersihkan debu dan kotoran yang berada pada kondensor menggunakan sikat.

Catatan : Jangan membersihkan pada bagian antara sayap menggunakan tusukan atau benda 
logam. Jika ada debu yang sangat susah untuk dibersihkan, Anda dapat memanggil teknisi untuk 
membantu membersihkan.

1. Tuangkan bahan ke dalam tangki pendingin.

(Untuk BQ105, kurang lebih 1 kg).

2. Tetapkan waktu produksi sesuai dengan resep yang berbeda dan suhu temperature ruang. 
(Sekitar 12 menit untuk suhu temperature normal).

3. Tekan tombol STIRRING, kemudian tekan tombol REFRIGERATION

4. Saat mesin sedang berjalan, tekan tombol PRODUCTION maka mesin akan berhenti.

  Terima kasih karena telah memilih mesin ice cream kami. Mesin ice cream kami telah 
menggunakan industri internasional advanced refrigeration, kompresor dengan brand ternama dan 
komponen refrigeration dengan kualitas yang baik. Mesin pembuat ice cream ICR-BQ105 ini 
memiliki desain yang baik dan dapat diandalkan. Kami mengukur produk kami sampai pada standar 
keamanan nasional mesin pengolahan makanan dan alat listrik, sehingga mesin kami aman untuk 
digunakan. Mesin ice cream ICR-BQ105 ini cocok digunakan di bars, fast food shops, hotel, 
sekolah, dan tempat penjualan minuman dingin. Mohon baca buku panduan ini sebelum 
mengoperasikan mesin.mengoperasikan mesin.


