


1. Pembersihan sebelum penggunaan

a. Sebelum menggunakan mesin bersihkan terlebih dulu bagian dalam mesin dengan membuka 
throat screw. Bersihkan feed hopper, tangki refrigeration, bagian pengaduk, wadah, dan hopper lid 
dengan menggunakan air dan sabun. Dapat dibersihkan dengan sikat atau kain.

b. Bersihkan juga throat block dan wadah ice cream dengan membilas beberapa kali dengan 
mengeluarkan air dengan manarik tuas ke bawah.

c.c. Kemudian bersihkan kembali dengan menggunakan air bersih.

2. Pembersihan setelah pemakaian

a. Isi wadah dengan air bersih, kemudian tekan tombol WASH, pengaduk akan bekerja selama 3 
menit. Ketika sisa ice cream pada tangki refrigeration telah meleleh, tarik pegangan tuas ke bawah 
agar sisa ice cream bersama dengan air keluar (gunakan wadah untuk menampung air yang 
keluar). Lakukan ini untuk beberapa kali. Setelah pembersihan telah selesai, tekan tombol STOP 
untuk menghentikan mesin.

b.b. Kemudian bersihkan kembali bagian dalam dari mesin seperti langkah-langkah pada 
pembersihan sebelum penggunaan.

1. Bersihkan kotoran pada condensor setiap 6 bulan agar refrigeration tidak cepat rusak.

2. Prosedur pembersihan :

a. Matikan mesin

b. Gunakan obeng untuk membuka sekrup pada sisi papan condensor. Kemudian lepaskan papan.

c. Dengan menggunakan sikat, bersihkan debu dan kotoran yang ada pada condensor.

CatatanCatatan : Jangan membersihkan dengan menggunakan benda logam. Jika debu atau kotoran sangat 
susah untuk dibersihkan, silahkan menghubungi teknisi untuk membantu.

  Terima kasih karena telah memilih mesin ice cream kami. Mesin ice cream kami telah 
menggunakan industri internasional advanced refrigeration, kompresor dengan brand ternama dan 
komponen refrigeration dengan kualitas yang baik. Mesin pembuat ice cream ICR-BQ108 ini 
memiliki desain yang baik dan dapat diandalkan. Kami mengukur produk kami sampai pada standar 
keamanan nasional mesin pengolahan makanan dan alat listrik, sehingga mesin kami aman untuk 
digunakan. Mesin ice cream ICR-BQ108 ini cocok digunakan di bars, fast food shops, hotel, 
sekolah, dan tempat penjualan minuman dingin. Mohon baca buku panduan ini sebelum 
mengoperasikan mesin.mengoperasikan mesin.


