PASTA COOKER

PCD-614R | PCD-616R

PERLU DIPERHATIKAN

Air harus benar-benar menutupi tabung panas setiap saat alat dihidupkan.

Ada api terbuka di bagian dalam alat selama operasi.

Jaga area di sekitar unit tanpa bahan bakar apa pun

Sisa pasta yang dimasak harus dibersihkan setelah operasi setiap hari, namun, mungkin
memerlukan pembersihan lebih sering, tergantung pada volume penggunaan.

Bagian baja dapat dibersihkan dengan air hangat dan deterjen ringan, menggunakan kain.
deterjen harus sesuai untuk pembersihan stainless steel dan tidak boleh mengandung bahan
abrasif atau korosif. Jangan gunakan wol baja biasa atau apapun yang serupa karena partikel
besi, dapat menyebabkan oksidasi.

Setelah dicuci, keringkan dengan kain lembut.

Untuk hasil terbaik, pembersihan harus teratur dan menyeluruh serta semua kontrol dan
komponen mekanis harus diperiksa dan disesuaikan secara berkala oleh teknisi yang
berkualifikasi. Jika kegagalan kecil terjadi, apakah Anda segera memeriksa. Jangan tunggu
sampai mereka benar-benar runtuh.

Jika unit tidak digunakan untuk waktu yang lama, disarankan untuk mencabut selang gas.

CATATAN PENTING

Matikan pasokan gas utama sebelum dibersihkan.
Alat ini tidak tahan air. Jangan gunakan air untuk membersihkan di dalam atau di luar
perangkat.
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BUKU PETUNJUK PENGGUNAAN
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Silakan membaca petunjuk penggunaan mesin
Untuk info lebih lanjut www.fomac.co.id
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Mesin Pasta Cooker merupakan alat yang dirancang untuk membantu proses memasak pasta/mie
dengan menggunakan daya LPG. Alat ini didesain dengan bahan berkualitas yang dilengkapi
lubang-lubang untuk memasukan pasta/mie sehingga memudahkan proses memasak pasta/mie.

MESIN PASTA COOKER “FOMAC”

Mesin ini banyak digunakan oleh cafe, restoran, hotel, dan usaha kuliner lainnya. Mesin Pasta
Cooker “FOMAC” dapat diandalkan untuk kebutuhan usaha. Dalam Paket mesin ini termasuk di
dalamnya adalah sebagai berikut:

* Pemasak Pasta Gas

* Enam keranjang (PCD-616R/PCV-6QR) dan Empat keranjang ( PCD-614R/PCV-4QR)

* Instruksi manual

SPESIFIKASI
Gas pressure | Weight Dimension
Model (+5%-10%) (KG) (MM)
PCD-614R| 2.8KPa+2.8KPa | 16KG | 425x670x435
PCD-616R 2.8*3KPa 22KG | 600 x 670 x 435
PETUNJUK KESELAMATAN

1. Jangan menyimpan atau menggunakan bahan bensin atau cairan lainnya yang mudah terbakar
di dekat alat ini.

2. Jangan memasang Pasta Cooker dengan Penggorengan , percikan air dalam minyak panas

dapat menyebabkan kebakaran atau percikan api.

Tempatkan produk pada meja yang datar

Teknisi yang berkualifikasi harus melakukan instalasi dan perbaikan apa pun jika perlu. Jangan

hapus komponen apa pun dari produk ini

Jangan gunakan selang tekanan untuk membersihkan alat.

Jangan menggunakan alat untuk apa pun selain dari penggunaan yang dimaksudkan.

Tidak cocok untuk penggunaan di luar ruangan tanpa ada penutup

Jauhkan dari jangkauan anak-anak.
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CARA KERJA

Sambungkan ke gas sebelum mengunakan alat. Alat ini disetting untuk LPG dengan dimensi lubang
untuk pengoperasian menggunakan LPG.

PERINGATAN
JANGAN NYALAKAN AP| PADA SAAT GAS BOCOR.

1. Revisi semua koneksi gas untuk kebocoran.
2. Semua kontrol beroperasi dengan benar.
3. Pastikan tekanan kerja tetap konstan.

PEMBERSIHAN DAN PEMELIHARAAN

1. Masak panci dan peralatan lainnya harus direbus sebelum digunakan pertama kali untuk
memastikan bebas dari kontaminasi setelah pembuatan, pengangkutan, penanganan; atau
selama instalasi.

2. Tutup katup pembuangan dan isi ember air di dapur dengan campuran deterjen, dan air dingin

secukupnya.

Tempatkan unit dalam operasi.

Biarkan larutan memanas selama 1 jam.

Setelah larutan dipanaskan selama 1 jam, matikan unit dan tambahkan air dingin sampai

larutannya segar.

6. Kuras dan bersihkan tangki secara menyeluruh dengan larutan deterjen cuci piring dan air
panas.

7. Bilas tangki air setidaknya dua kali dengan mengisinya dengan air bersih dan kosongkan
sesudahnya. Keringkan tangki dengan handuk kering yang bersih.

8. Pasta yang dimasak siap dihidangkan.
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Perhatian:
Alat ini tidak dirancang untuk memasak dengan minyak. Isi hanya dengan air bersih.
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